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*) Die erste Blite im Jahr ist die Weinprasentation—
Das Top-Thema von Dr. HerbertBraundck

Mit den Schneegléckchen, Primeln und dem Béarlawegdirimt die Prasentation der Weine in allen
Weinbau-Gebieten. Vom Weinfrihling fur einfache teewbis zu Tour de Vin fur mehrsprachig ge-
bildete Menschen, reicht das Angebot der Winzerweardchiedener Weinbauvereine. Die Politiker
posieren gemeinsam mit der Winzerkonigin und sgaestiAdabeis, die sich ungebeten ins Bild
drangen und werden wohlgefallig von den Medien Beitichten bedacht. Ein perfektes Marketing-
konzept wird professionell Jahr fir Jahr umgesetrt gibt uns die Mdglichkeit — am Ende der
Fastenzeit — einer Einladung zu folgen. Wohlgemaakit fahren nicht einfach zu einem Winzer,
wir sind eingeladen! Es ware doch wirklich unhdflieiner solchen Einladung nicht zu folgen!
Also liebe Weinfreunde: Auf ins Land, wo der Weimahst. Vielleicht konnen wir mit unserem
Interesse und personlichem Einsatz den Wettergditlig stimmen, damit 2015 ein Jahrgang wird,
der die Strapazen von 2013 und 2014 vergessen (A¥{vww.actcom.atwww.urbani-ritter.ak

=3

~>chade, dald man einen Wein nicht streicheln kann!*
(Kurt Tucholsky, 1890-1935, deutscher Journalist,
Satiriker und Zeitkritiker der Weimarer Republik)

=3

*) Hochkaratig verkosten: Bei der Tour de Vin P T
Am 2. und 3. Mai 6ffnen die Mitglieder der Ostecfeischen Traditions- i
weinguter wieder die Pforten ihrer Weinkeller. .- Q
Die Osterreichischen Traditionsweingiter sind eieFeinigung von 31| .7
renommierten Winzern der Weinbaugebiete Kremstamptal, Wagram|\*; 7;
und Traisental. Tradition besitzen nicht nur digdWédsbetriebe, sondery ' C
hat auch dessen Frihlingsveranstaltung: Am 2. umdia 2105 wird zum
21. Mal zur Tour de Vin eingeladen. An beiden Tagénnen ab 10 Uhr
die Weine des Jahrgangs 2014 verkostet, mit derz&¥ingeplaudert und Ietztllch dle Lieblings-
tropfen direkt ab Hof bezogen werden. In konzertereForm ist die Tour de Vin bei der Magnum
Party der Traditionsweingtter zu erleben: Beimligigh Event im Kloster Und in Krems bringt am
2. Mai jeder Winzer seinen aktuellen Lieblingswaus der Magnumflasche mit.

Das Besondere an der groRen Friihjahrsverkostungsnrreichischen Traditionsweingiiter ist
nicht nur die unvergleichlich hohe Dichte an Topvesi, sondern auch das umfangreiche Rahmen-
programm, wofilr sich jedes Mitglied ein Side-Evansgedacht hat. Das abwechslungsreiche Pro-
gramm reicht vom Weingarten-Spaziergang mit WinZegktor oder Segway Uber Vorstellung
interessanter Gastwinzer und Verkostung lokalez@@pgiten bis zu Ausstellungen und Museums-
besuchen. Die meisten Rahmenprogramme sind imitEbtrtton um 20 Euro inkludiert, der zur
Verkostung bei allen 31 Mitgliedern berechtigt. Diagnum-Party kostet 10 Euro mit Tour de
Vin-Button. Im Tour de Vin-Pass, der bei allen Wgitern aufliegt, sind alle Adressen und Zu-
satzprogramme enthalten. Darin findet sich auchGawinnspiel, bei dem 31 12er-Kartons mit
Weinen der Traditionsweingtter zu gewinnen sind.

Bei der Fruhlingsverkostung der Osterreichischeadifionsweinguter feiern die frischen, schlan-
ken Weine des Jahrgangs 2014 ihre Premiere. Dieetdlen, kraftigeren Weine des aktuellen Jahr-
gangs werden von den Mitgliedern der Osterreiclisciraditionsweinguter erst im darauf folgen-
den September fur den Verkauf frei gegeben. Starsscist die Erste Lagen-Prasentation auf
Schloss Grafenegg am 4. September 2015, bei dadiagtter vor und nach dem Konzert des
Tonkunstler-Orchesters NiederOsterreich zur Verkagihrer Weine von den besten Lagen laden.

- Seite 2 -
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*) EU will mit neuen Regeln fir Weinanbau Produktion ankurbeln:

Brissel erwartet steigende Abhéngigkeit von Exporte
Mit neuen Regeln fir den Weinanbau will die EU-Koission die Produktion angesichts der welt-
weit gestiegenen Nachfrage ankurbeln. Die kirziron der EU-Kommission vorgelegten Vor-
schriften gelten von 2016 bis 2030. Sie sehen dass die Ausdehnung der Rebflache eines EU-
Staates auf 1 % jahrlich begrenzt wird. Die EU-&taaltrfen diesen Flachenzuwachs in begriinde-
ten Fallen auf nationaler oder regionaler Ebensagiriinken, etwa zum Schutz von geschutzten Ur-
sprungsbezeichnungen wie Champagner. Die EU venigash Angaben der Briisseler Kommission
trotz eines Anstiegs ihrer Weinausfuhren in Dnittlér seit 2008 Marktanteile auf den Weltmark-
ten. Die EU-Kommission schatzt, dass der weltw@tsamtverbrauch bis 2025 ansteigen wird,
wahrend er innerhalb der EU weiter zurlickgeht. BBrWeinsektor werde in Zukunft verstarkt
von Exporten abhéangen, erklarte die EU-Kommissfan. starksten wird der Weinkonsum in den
nachsten Jahren den Schatzungen zufolge in den uw8An China wachsen. In der EU ist er in
Deutschland am héchsten und stagnierend.
Umstritten war bis zuletzt, was mit den bestehenigpflanzungsrechten passiert. Sie durfen ab 1.
Janner 2016 bis einschliel3lich 2017 im neuen Systeiter fortgefihrt werden, hiel3 es in der EU-
Kommission. Dem Wunsch einiger EU-Staaten, dassedrechte dann auch noch weiter verkauft
werden durfen, wurde in der neuen EU-Verordnung abeht Rechnung getragen. Osterreich hat
sich gemeinsam mit anderen EU-Landern dafur starkaght, dass die 2015 planmalf3ig auslau-
fenden Wein-Anpflanzungsrechte verlangert werdeaciNAngaben der EU-Kommission ist die
Rebflache in den meisten Wein-Anbaugebieten inElgrinnerhalb der vergangenen sechs Jahre
zuriickgegangen. In Osterreich gilt dies fiir Niedereich und das Burgenland, Steigerungen ver-
zeichnete hingegen die Steiermark. Der geplantdighb Flachenzuwachs von 1 % kénnte daher
nach Schatzung der EU-Kommission nicht ausreicbiem,den derzeitigen Trend zur Stilllegung
von Rebflachen zu kompensieren.

*) Aus der Wirtschaftsredaktion: Warum die Sektstewer nicht so recht sprudelt

So recht wollen die Einnahmen aus der im Vorjahedsreingefihrten Sektsteuer offenbar nicht
sprudeln. Anstatt der veranschlagten 35 Mio. Eusxite sie dem Fiskus im Vorjahr nur 6 Mio.
ein — diese Zahl wurde durch die Beantwortung epagtamentarischen Anfrage publik. Eine Ab-
schaffung der Steuer sei nicht vorgesehen, hieftieBragen des FPO-Abgeordneten JoseRi@:
mer. Erst kirzlich hatte das Bundesfinanzgericht (Blriigeteilt, die Sektsteuer fir verfassungs-
widrig zu halten, und dem VerfassungsgerichtshdGg¥) empfohlen, sie aufzuheben.

Als Grund fir die geringen Einnahmen fuhrte dasafaministerium in der Anfragenbeantwortung
vom 19. Mérz an, dass bei der Einfuhrung der Besteig mehr Schaumwein auf Lager war als an-
genommen und dieser vor dem Inkrafttreten desigeniSteuersatzes steuerfrei ausgelagert wurde.
Zudem hatten Sekterzeuger ihre Schaumweinsteusetgeidrig nicht abgefihrt, sodass das Zoll-
amt Bescheide erlassen muss, die dann den Weg rufassungsgerichtshof (VIGH) 6ffnen”. Der
Sprecher des Sektherstellers Schlumberger, Benethkher| wies diesen Vorwurf zurtick.
»ratsachlich hat lediglich das Haus Schlumbergessein Rechtsweg beschritten und daflr einen
Monat die Schaumweinsteuerzahlung ausgesetzt. Rubeies um 85.000, die allenfalls zu den
6 Mio. Steuereinnahmen noch hinzugerechnet werdesstan.*

Nach Angaben des Ministeriums wurde die Wiederdinfiig der Steuer im Jahr 2014 mit einem
Aufwand von neun Personen abgewickelt. Die Pergostn hierfiir betrugen den Angaben zu-
folge rund 590.000 Euro. Der Personaleinsatz weitdke aber in den folgenden Jahren verringern,
da die Zollamter zu Beginn des Jahres 2014 dietfetren Firmen intensiver betreuten.

- Seite 3 -
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*) Aus der Wissenschaftsredaktion (1): Kranke Weineben am Blattgriin erkennen
Die Abbauprodukte des Blattgriins wollen Nord- urigit8oler Wissenschaftler nutzen, um frih-
zeitig den Befall von heimischen Obstbdumen undrvéden mit schadlichen Mikroorganismen
festzustellen. Dieser neue Ansatz soll die Gruredféig ein Werkzeug schaffen, mit dem Landwirte
den Zustand von Pflanzen im Feld einfach und rascinteilen kénnen.
Die in Nord- und Sudtirol wichtige
Kulturpflanzen Apfel, Marille und
Zwetschke konnen von Bakterien be-
fallen werden. Die daraus resultierep-
den Pflanzenkrankheiten wie Apfel-
triebsucht und Steinobstvergilbung ver-
ursachen grofRe wirtschaftliche Sch@-
den. Ahnliches gilt fur den Wein, defr
vor allem in Sudtirol eine bedeutende
Rolle spielt und bei dem Mikroorgaft
nismen ebenfalls Vergilbungskrankhei-
ten auslosen konnen. Ein gemeinsames
Symptom dieser Pflanzenkrankheiten
ist ein frihes Vergilboen der Blatter.
Ahnlich wie bei der herbstlichen Ver| cesunde Chardonnay-Weinreben am Hausanger des ¥srsmtrums
farbung der Blatter, ist dies ein Zeiche Laimburg, aufgenommen Mitte J. © CeciliaMittelberge!
fir den Abbau des Blattgriins (Chlorophyll). Dieshnlichkeit wollen Forscher der Universitat
Innsbruck und des Land- und Forstwirtschaftlichemsvichszentrums Laimburg in Stdtirol nutzen,
um neue Wege zur Friherkennung von erkrankten #tarzu erschlieRen. ,Derzeit ist ein
eindeutiger Nachweis nur mit aufwandigen molekutddgischen Methoden méglich oder anhand
der Symptome, die aber oft erst mehrere Jahre dachnfektion auftreten®, erklart Dr. Michael
Oberhubey Direktor des Versuchszentrums Laimburg.

N R 1 .Wir haben die Mechanismen des Chlorophyll-Ab-
baus wahrend der Herbstfarbung und bei der von
Schéadlingen ausgeltsten Vergilbung verglichen®t sag
Prof. BernhardKrautler vom Institut fir Organische
Chemie an der Universitat Innsbruck. Seine Arbeits-
gruppe gilt international als Vorreiter bei der dtf
schung des Chlorophyll-Abbaus und kann heute schon
sehr geringe Mengen von Abbauprodukten im Labor
nachweisen. Bei ihren Untersuchungen haben die For-
scherinnen und Forscher nun festgestellt, dasgaim k

; y o 3 AN ken Pflanzen generell weniger Chlorophyll vorhanden
Blatt einer infizierten Rebe aus der gleichen Lagest und dass dessen Abbau auch wesentlich frither ei

© CeciliaMittelberger setzt als bei gesunden Pflanzen. Allerdings sired di
beim Chlorophyll-Abbau entstehenden Produkte deutielfaltiger als bisher angenommen, und
es treten neue, bisher unbekannte Abbauproduktei dah ,Dies macht die Aufgabe fur uns sehr
komplex und wirft auch viele neue wissenschaftliehagen auf‘, sagt ProKrautler.
Welches der Abbauprodukte des Chlorophylls fur daghaben geeignet ist, missen die Wissen-
schaftler erst noch herausfinden. Wenn sich dieothgse der Forschungspartner aber bestétigt,
kénnten diese als Biomarker fur den Befall heimesddutzpflanzen durch mikrobielle Schadlinge
dienen. Die Abbau-Produkte kdnnten dann die Grigalfér die frihzeitige Erkennung der Krank-
heiten bilden. ,Ein Fernziel unser Forschungeresstden Landwirten auf dem Feld ein einfaches
Werkzeug in die Hand zu geben, mit dem sie demPdiasaft aus den Blattern analysieren und so

4
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sehr viel friher als bisher kranke Pflanzen idenéfen konnen“, sagt DIOberhubervom Ver-
suchszentrum Laimburg. Eine solche Technologid hiht nur einheimischen Bauern, sondern
wirde wohl weltweit auf grof3es Interesse stol3en.

Finanziell gefordert wurde diese Pilotstudie vonidpéischen Fonds fir regionale Entwicklung im
Rahmen eines Interreg-1V-Italien Osterreich-PraggekEin Nachfolgeprojekt zur weiteren Erfor-
schung des Chlorophyll-Abbaus in kranken Pflanaghéreits beantragt.

*) Aus der Wissenschaftsredaktion (2): Alkoholwerbung gibt keinen Ansporn zu trinken
Alkoholwerbung hat so gut wie keinen Einfluss aahdsenuss alkoholischer Getranke in der Be-
volkerung. Das zeigt eine Studie der Universityfekas at Austin (http://utexas.edu). Die Forscher
weisen auch darauf hin, dass deswegen ein von &Bdhorden angedachtes Verbot von Alko-
holwerbung die erhoffte Wirkung verfehlen wirde.igVerbung kann nur die Auswahl des Kon-
sumenten auf ein bestimmtes Produkt beziehungsweéigebestimmte Alkoholgattung lenken, je-
doch nicht den Alkoholkonsum als solches beeindn$smeint Garyilcox, einer der Autoren der
Studie. Die Forscher analysierten den Alkoholkongarm Einwohner in den USA zwischen 1971
und 2011 und stellten diesen den Ausgaben, die &hank selben Zeitraum fir Alkoholwerbung
tatigten, gegenuber.

Im Untersuchungszeitraum blieb der Alkoholkonsumdar Bevdlkerung pro Einwohner relativ
konstant. Verschiebungen ergaben sich nur zwisdeendrei Alkoholkategorien Bier, Wein und
Spirituosen. Im Gegensatz dazu stiegen im selb@radm die Ausgaben fur Alkoholwerbung um
400 Prozent. Die Conclusio der Forscher: WerbumgAfkohol hat keinen Einfluss auf die Menge
an Alkohol, die in der Bevolkerung getrunken wird.

In den USA wird immer o6fter Gber das Verbot von dtilolwerbung diskutiert. Einige Stadte wie
Los Angeles oder Philadelphia haben bereits eiroidkwverbeverbot veranlasst. Filfilcox ma-
chen solche MalRnahmen nur wenig Sinn: ,Ein logissh&/eg als Werbeverbote zu verhédngen
ware es, die Bevdlkerung Uber dieses Thema aufimikldnd aufgrund dessen den Einzelnen die
Maglichkeit zu bieten, frei und autonom tber ihAdkoholkonsum zu entscheiden.”

*) In eigener Sache: Erratum

Im BBJ Wein-Newsletter 2015 06 haben wir auf Sefditet, dass Italien im Jahr 2014 insgesamt
2 Mio. hl Wein exportieren konnte. Bei dieser Zgiig wohl eine ,0“ verloren, worauf uns auch
ein interessierter Leser unseres Newsletters akuBaer machte. Vielen Dank an dieser Stelle!
Tatsachlich exportierte Italien insgesamt 20 Mibodker 2 Mrd. Liter Wein zu einem Gesamtwert
von 5,1 Mrd. Euro, was einem Literpreis von dur¢imsttlich 2,55 Euro entspricht.

Zum Vergleich: Die 6Osterreichischen Weinexporteeietiten im Vergleichszeitraum ein Volumen
von 50 Mio. Liter bzw. 146 Mio. Euro, was einem chschnittlichen Literpreis von 2,92 Euro ent-
spricht. (Quelle: OWM, www.oesterreichwein.atpj)

*) Die Wein-TV-Tipps fur April
Wie immer ohne Anspruch auf Vollstéandigkeit; kuiztige Programmanderungen sind moglich.

0 Sonntag, 12. April, 14:05 Uhr | ORF 2

Eingeschenkt — Weinland Osterreich: Wachau - Skeitgen, grolRe Weine

Der Donauabschnitt zwischen Melk und Krems ist elaealtesten Kulturlandschaften Europas
mit einer Weinbau-Tradition, die fast 2 Jahrtausendriickreicht. Die Wachau ist eine Region
der Nostalgie und der Klischees und zugleich diemeliger und kraftvoller Lebensraum, in dem
ganz besondere Weine gedeihen. Und aulRergewOhilielmanacher am Werk sind.

In einer der berihmtesten Rieden, in der AchlditeinVeil3enkirchen, begegnet ,Eingeschenkt*
einem Terroir-Spezialisten. Wohltuend wirkt sicts ddima in der Wachau auch auf die Seele
aus und auf circa 150.000 Marillenbdume, auf d&léite und Friichte Bewohner und Besucher

- Seite 5 -
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sehnlichst warten. Nach einer Fahrt mit der Wachhaolmacht das ,Eingeschenkt*-Team Halt
in der Domane Wachau bei Dirnstein.

Sonntag, 12. April, 19:30 Uhr | ZDF

Terra X: Die Geschichte des Essens — Hauptspeise

Von einer gepflegten Tafel war Wein lber viele bahderte nicht wegzudenken. Im Kloster
Eberbach im Rheingau erfahrt Christieach was es hiel3, die Trauben von Hand zu lesen und
in holzernen Keltern zu pressen. Ein Aufwand, demgn Kauf genommen wurde. Denn der
Konsum von Wein und auch Bier lag friher aufgrued aft schlechten Wasserqualitat hoher als
heute.

Sonntag, 12. April, 19:45 Uhr | arte

Zu Tischin ... Istrien

Die Sendung erzahlt vom Leben der Familigel zwischen Triffelsuche, Weinlese und der
Zubereitung istrischer Kdostlichkeiten. Digkels sind Selbstversorger, auf ihrem Hof gedeiht
alles, was sie zum Leben brauchen. Vom Verkauf inoehwertigen Weine und ihres Olivenéls
sichern sie sich ihren Lebensunterhalt.

Montag, 13. April, 23:15 Uhr | ORF 2

Kulturmontag — les.art

Eine imposante architektonische Kulisse, ein iraBomales Staraufgebot an Schriftstellern und
Schriftstellerinnen, Musik- und Wein: Das Festiyhiteratur und Wein“ in Stift Gottweig hat
seinen fixen Platz im Osterreichischen Literatwibbt und ist Schauplatz der ersten Ausgabe
2015 von ,les.art".

Dienstag, 14. April, 15:15 Uhr | N24

Das Geheimnis der Holzfasser: Wie Barriques engsteh

Weinkenner wissen, ein edler Barriquewein ist immer so gut wie sein Fass. Denn erst das
Holz verleint ihm die typische Geschmacksnote. ®palkrimmen, hobeln, toasten — ein Bott-
chermeister muss einige Tage harte Arbeit invesiibis ein solches Fass fertig ist

Mittwoch, 15. April, 14:15 Uhr | WDR Fernsehen

Der Rhein von oben — Teil 3: Der romantische Rhein

Im Mittelrheintal gibt es Burgen im Kilometertakbdi Wein, den vor 2.000 Jahren die Rémer in
den Norden brachten. Die mineralhaltigen Schieféebntim Rheintal eignen sich hervorragend
fur den Weinbau. Auch Bacharach verdankt seinercHR@in den Trauben. Die umliegenden
traditionsreichen Weinguter in Steillagen sindrajth in Familienbesitz.

Mittwoch, 15. April, 23:30 Uhr | SWR Fernsehen

Gelber Drache, roter Wein - Wie Chinesen franzésst®/eingiter aufkaufen

Der wirtschaftliche Vormarsch der Chinesen hat $&rkguropa erreicht. Reiche Chinesen haben
die edlen franzdsischen Weine fiur sich entdeckt: &tem dem traditionsreichen Bordeaux-
Wein qilt ihr Interesse. Die Franzosen sind sicbrallles andere als sicher, ob sie sich tUber die
chinesische Leidenschaft fur ihre Weine freueresolZwar sind dank der Kaufkraft aus Fernost
die Preise fur den Bordeaux-Wein deutlich gestiegeeh China ist der wichtigste Exportmarkt.
Dennoch: Die Geflihle sind gemischt, da die Chingsent nur groRe Mengen Flaschen, son-
dern ganze Weinguter kaufen.

Das Interesse der Chinesen an der weltweit groBisammenhangenden Weinbauregion hat
einen Grund: Es gilt als chic und edel, BordeauxAi\au trinken. Die chinesischen Trink-
gewohnheiten klingen fir Franzosen und Deutschehtérlich: Teurer Rotwein wird gern mit
Cola gemischt, mit Eiswurfeln versetzt oder ausnapkglasern getrunken. Egal wie: Mit dem
Genuss von franzésischem Wein stellt man in ChitaruBeweis, dass man die schonen Dinge
im Leben zu schatzen weil3 und steigert sein gebalidiches Ansehen. Inzwischen sind bereits
mehr als 80 ehemals franzésische WinzerbetriebenRegion Bordeaux in chinesischer Hand.

- Seite 6 -
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Besitzer sind chinesische Getrankekonzerne, Gruoklsthagnaten oder bekannte Personlich-
keiten. Viele Franzosen flirchten um das kulturellee ihrer Nation. Franzosische Medien ver-
gleichen die chinesische Kauflust schon mit eingitdarischen Invasion. Es gibt auch die Angst,
dass die Chinesen das in der Bordeaux-Region eemerEnow-how flr einen perfektionierten
Weinanbau in China nutzen und Frankreich als Wdiaaland so Konkurrenz machen.

o Donnerstag, 16. April, 21:00 Uhr | SWR Fernsehen
Wildes Deutschland — Der Pfalzerwald
Die WeinstralRe ladt mit ihren Weindorfern zum Veitere ein. Der Pfalzerwald gilt als die Tos-
kana Deutschlands. Mit Hilfe von Luftaufnahmen leele die Zuschauer das Gebiet aus neuen
Blickwinkeln. Bereits vor 2.000 Jahren wurden imrstdgepack rémischer Truppen kulinari-
sche Kdostlichkeiten aus dem Mittelmeerraum nachiri®ued-Pfalz gebracht: Weintrauben, die
Mittelmeer-Weinbergschnecke und Esskastanien gblteheute als Delikatesse.

o Freitag, 17. April, 15:45 Uhr | 3sat
Unterwegs in der Toskana
Die Toskana ist eine Landschaft zum TrAumen. Sgdthwungene Hugel, Weinreben dicht an
dicht und dazwischen die Parade dunkelgriiner ZgpresEine Landschaft, die eine Reise wert
ist.

o Freitag, 17. April, 19:30 Uhr | arte
Deutschlands Traumstral3en: Die Weinstral3e
Der sinnliche Zugang scheint typisch fir die Memscder Region, denen man nachsagt, ein be-
sonderes Faible fur Genuss zu haben. Die Deutsaiastialie fuhrt tber 85 km von Bocken-
heim bis an die franzésische Grenze nach Schwdigettenbach in der Pfalz. Exotische Tiere,
Ballonfahrer, Jugendliche auf Longboards und tra#tverbundene Tabakbauern zeigen, dass es
entlang dieser Traumstral3e zwischen Rheinebendf#tzker Bergland weit mehr zu entdecken
gibt als Weinseligkeit.
Seit der Romerzeit ist die Region vom Weinbau ggiprie Uberreste eines fast 2.000 Jahre
alten Weingutes bei Bad Durkheim sind Zeugnisseeadigseschichte. Der Winzer Markus
Schneideiist einer, der trotz aller Heimatliebe auch miaditionen bricht. Mit 15 Jahren hat er
seine Winzerausbildung begonnen.

0 Samstag, 18. April, 14:15 Uhr | phoenix
Das Superkloster: Eberbach — Legende aus dem Mitel
Im Jahre 1136 lieR3en sich zwolf MOnche und ihr Abten einsamen Waldern des Rheingaus,
unweit der heutigen hessischen Landeshauptstadsbatien, nieder. Niemand konnte damals
ahnen, welche Erfolgsgeschichte hier ihren Anfaglgnmen sollte. Das Kloster Eberbach gehorte
im Mittelalter schnell zu den gré3ten und bedeusésrd Kibstern des Zisterzienserordens. ,Ora
et labora“ — Bete und arbeite — bekommt eine vadlege Dimension. Die Mdnche von Eberbach
entwickeln sich zu erfolgreichen und innovativen ndgern des Mittelalters. lhr Kloster ist
hochprofitabel und ihr Geschaft machen sie mit Wein
Sie entwickeln neue Keltertechniken, legen gigahtigrol3e Rebflachen an, die noch heute Spit-
zenlagen sind, und bauen die grof3ten Weinfassedalmaligen Zeit. Im 15. Jahrhundert be-
sitzen die Glaubensbrider sogar eine eigene Fttedem Rhein, mit der sie ihre begehrte
Ware bis nach Koln, dem Hauptumschlagsplatz fursRebn aller Art, transportieren. Die Be-
deutung des Weins hat sich fur Kloster Eberbachhbiste nicht gedndert und bis heute lebt
Eberbach von der einmaligen Vergangenheit.

0 Sonntag, 19. April, 20:15 Uhr | SWR Fernsehen
Pfalzgeschichten: Der Weinadel von Deidesheim
Die Pfalz und der Wein — untrennbar verbunden umchdicht alles. Geschichte und Kultur
einer Region voller Gegensatze und Gemeinsamkeateahlen die vier Folgen der SWR-
Dokumentarreihe ,Pfalzgeschichten”.
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o

Montag, 20. April, 19:30 Uhr | arte

Europas legendare Strafl3en: Via Publicae in Portugal

An den Ufern des Douro traf der Filmemacher JerdrRy Fekete den letzten Bootsmacher der
Rabelos, der traditionellen Portweinboote. Jahrkbtethng waren sie die einzigen Transport-
mittel fir den begehrten SuRwein.

Mittwoch, 22. April, 14:15 Uhr | NDR Fernsehen

Der Linzgau am Bodensee

Der ,Untere Linzgau® im Salemer Tal ist gepragtauObst- und Weinanbau, er gehoért zu den
produktivsten und modernsten Obstanbaugebieterp@saro

Mittwoch, 22. April, 19:30 Uhr | arte

Europas legendare Straf3en: Via Aquitania in Frackre

Neben der Sprache fuhrten die R6mer auch den Wefailien ein. Die Weingeschichte der

Region Corbieres begann, als die ersten Weinrabedahr 125 vor Christus von den Rémern
angepflanzt wurden. Die Via Aquitania fuhrte dudib heutigen Weinberge von Chateau Cou-
lon und Chateau Veredus. Schon damals wurde zwisidlaebonne und Toulouse Wein in gro-

Ben Amphoren transportiert. Noch heute kommen $elnerdener Weinkriige zum Vorschein.

Donnerstag, 23. April, 07:35 Uhr | SWR Fernsehen

Schatze der Welt — Erbe der Menschheit: Die WacOaterreich — Eine Landschaft, die lachelt
Der Wachauer Lebenssaft, der Wein, wird schon lggdtischen Zeiten angebaut. Die Reben
wachsen auf Terrassen, die in schweil3treibenderafeit in das Urgestein geschlagen wurden.

Freitag, 24. April, 11:15 Uhr | Eins Festival

16 x Deutschland: Rheinland-Pfalz

Zwei grol3e Wirtschaftszweige pragen Rheinland-Pf@éz Weinbau und die chemische Indus-
trie, die sich am Rheinufer angesiedelt hat. DigliB& der Industriebauten und die idyllisch
wirkenden Weinberge — auf den ersten Blick zweiedtdwelten, die unterschiedlicher nicht sein
konnten. Was verbindet sie dennoch?

Samstag, 25. April, 07:05 Uhr | arte

X:enius — Extremwetter

In Europa kommt es immer haufiger zu Ausnahmesdnah. In Spanien verdorren bisweilen
sogar die Olivenbdume. Durch extremen Wassermdrg®n sich einige spanische Regionen
bereits in Wistenlandschaften verwandelt. Die adgis Weinbauern kdnnten dagegen zu den
Gewinnern der Extremwettersituation zahlen, demmvischen produzieren sie Spitzenrotweine
.Made in Germany"*.

Samstag, 25. April, 16:00 Uhr | SWR Fernsehen

Entdeckertour Obermosel-Saar

Der Landstrich zwischen den Flussarmen von Oberimos# Saar kommen recht eigenwillig
daher: Wald, Acker, aber auch Streuobstwiesen. dlese liefern das regionale Getrank, das
man erst mal nicht hier vermutet: den Viez. EinezgaStral3e zieht sich durch die Landschatft,
die Viezstral3e und weist darauf hin, dass der vergoApfelsaft mindestens ebenso wichtig ist
wie der Wein, der an den Hangen von Obermosel wat Bestens gedeiht. Kers@achtler
fuhrt durch die Sendung und spricht mit der amtidesn Viezkonigin. Filmisch werden einige
wichtige, markenpragende Weingiter vorgestelltsBiehlagt den Bogen zu den ersten Winzern
in der Region — den Romern.

Sonntag, 26. April, 20:15 Uhr | SWR Fernsehen

Pfalzgeschichten: Der Rebell und das Weinwunder

Die Seele der Pfalz spiegelt sich im Wein, derigser Gegend neben dem Pféalzer Wald so gut
wie alles bedeutet. Er ist identitatsstiftend s##len Generationen. Der Boden, der Rebstock,
der Saft, alles, was mit Wein zu tun hat, ist ddshailig. Einen guten Wein zu machen ist fur
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FriedrichBeckereine Berufung, eine Bestimmung, nattrlich aucle éibfolge von komplexen
und immer individuellen Entscheidungen. Er will d&ein machen, der zu ihm passt, der seinen
unverwechselbaren Charakter, sein Profil, seinee d@ekommt. Daflr hat er sich ausgerechnet
das gro3tmdgliche Vorbild ausgesucht: Die ,Domaleda Romanée-Conti* aus Burgund. ,Im
Leben musst du Vorbilder haben, Burgund ist se®8l®eine Vision.”

0 Sonntag, 26. April, 20:15 Uhr | WDR Fernsehen
Wunderschon! Die stdliche Toskana — Musik und Weiklontepulciano
Auf einem Hugel, umsaumt von Weinbergen, liegt Mgoiciano. Zu den prachtvollsten der
vielen Renaissance-Bauten gehort der Palazzo Riker. betreibt die Kolner Hochschule fur
Musik die Européische Akademie fir Musik und Ddlstele Kunst. Tamin&allert bekommt
eine Fuhrung mit Musik und besichtigt den histdrest Weinkeller.

o Dienstag, 28. April, 18:50 Uhr | hr-fernsehen
Eingservice: reisen — Rothenburg und das Taubertal
Lieblich wird es genannt, wegen des Weins und eeihier so schoén ist: Das Taubertal liegt
nicht umsonst an der Romantischen Stral3e. Wirrrdieate zu hochherrschaftlichen Garten, wie
dem Schlossgarten von Weikersheim, in die Weinregi;md um Bad Mergentheim, wo vor
allem Tauberschwarz, die seltene heimische Rebsorgebaut wird, und in das mittelalterliche
Schmuckkéstlein Rothenburg ob der Tauber.

o Mittwoch, 29. April, 14:05 Uhr | 3sat
Die Mosel: Drei Lander, ein Fluss
In Luxemburg zeigt sich die Mosel von ihrer genasdren und exotischen Seite: Es steht ein
Besuch in einem Weinberg an. Beginstigt durch ddsemewdhnlich milde Klima zahlen
Mosel-Rieslinge heute unter Kennern zu den bestem& der Welt. Die dreiteilige Dokumen-
tationsreihe ,Die Mosel” folgt dem Lauf des Flusses der Quelle bis nach Koblenz.

*) Termine — Termine — Termine

Donnerstag, 9., bis Donnerstag, 23. April 204&chau GOURMET festival 2015

Freitag, 10., und Samstag, 11. April 2015: Top-Wesse wein.genuss.krem$

Zahlreiche Wein- und Gourmet-Events in und um decWau und die Weinstadt Krems!
Programm, Preise und Informationen zur Anmeldurtgnymww.wachau-gourmet-festival.at

Samstag, 11., bis Sonntag, 12. April 200&eintour Weinviertel 2015

Fur entdeckungsfrohe Geniel3er: Ein Frihlingswoch@é@én Weinviertel mit grolRem Weinver-
gnugen. Im Weinviertel wird der Fruhling willkommeeheif3en. Eine Vielzahl an Weinstral3en-
Winzern 6ffnet ihre Pforten und ladt zur Verkostuteg neuen Weinjahrgangs.

Lustvolle Ausflugsziele, aktuelle Weine, Speisess desten Weinviertler Grundprodukten und
romantische Zimmer zum Ubernachten sorgen fiir eilugsvolles Friihlingswochenende.
Beginnen Sie die Weintour Weinviertel bereits amitig: WEIN. TOUR.OPENING am Freitag, 10.
April 2015 um 18.30 Uhr in Mailberg & ab 18 UhrRoysdorf. www.weintour.at/opening.htjn
Die Winzer des ,Mailberg Valley* und der SchlosdkelMailberg laden Sie zu einem exklusi-
ven siebengéangigen Dinner in das Schloss Mailbang ,sax4you.at* fihrt Sie musikalisch
durch den Abend. - Preis € 66,- p.P. - Resaing unter Tel. +43/(0)2943 / 30301

Im &altesten Haus Poysdorfs, im Eisenhuthaus, ptigsen 16 Spitzenwinzer aus dem Wein-
viertel ihre Weine zu feinem Jazz und Kdostlichkeitais der BackstubeArimerkungobj: Da-
runter auch das Weingttirtl aus Poysdorf) — Preis € 13,- p.P. VVK, € 15,- pBendkasse

Montag, 13. April 2015, 14:00 — 19:00 UR¥ienWein Jahrgangsprasentation 2015

Wie jedes Jahr Anfang April laden die WienWein-Wanzur Jahrgangsprasentation, diesmal im
exklusiven Rahmen des neuen Park Hyatt Hotel. Aliebmal konnen die Weine des aktuellen
Jahrgangs gemeinsam mit anwesenden Top-WinzeWidenVein-Gruppe verkostet werden.
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Auf zahlreiches Erscheinen freuen sich: Rai@érist, ThomasPodsednik/ Cobenzl, Michael
Edimoser ThomasHuber / FuhrgassHuber, Gerhard JLobner/ Mayer am Pfarrplatz, Fritz
Wieninger. — RT: Park Hyatt, Grand Salon Am Hof 2, 1010 Wien —t#in € 20,- p.P.

Samstag, 25., bis Sonntag, 26. April 2015, 10:08:60 Uhr:Weinfrihling 2015

Wann ist Fruhling? Zum Beispiel immer dann, wena drei niederdsterreichischen Weinbau-
gebiete Kamptal, Kremstal und Traisental zum legesd Weinfrihling rufen.

Mit nur 10 Euro ist man an beiden Tagen dabei.j@dem teilnehmenden Winzer gibt's dafir
ein Eintrittsband, mit dem man sich an beiden Tawrh Herzenslust durch die drei Weintaler
kosten kann!

Weinfrihling 2015 Kamptal Kremstal Traisental — Mhzer, 3 Téler, 2 Tage — Eintritt € 10,-
Weitere Informationen unterveranstaltungen.kremstal-wein.at/Event/4983/Krelasi&/einfruehling
www.kamptal.at/weinfruhlingdndwww.traisentalwein.at/de/was-ist-los/2015/4/25eiahling_2015/
Samstag, 2., bis Sonntag, 3. Mai 2015, 10:00 -Q181@: 21. Tour de Vin

Unter dem Motto ,kosten — plaudern — kaufen* ladiém 26 Betriebe der Osterreichischen Tra-
ditionsweingulter aus den Weinbaugebieten KremKiaptal, Traisental und Wagram zum 21.
Mal alle Weininteressierten ein!

€ 20,- pro TdV-Button erhaltlich bei jedem Mitgleainzer. Der Kauf des Buttons im ersten be-
suchten Weingut berechtigt zum Besuch aller wait&veinglter am Samstag & am Sonntag.

Samstag, 2., bis Sonntag, 3. Mai 2015, 10:00 -Q18i@r: Wachauer Weinfriihling

Alle Jahre wieder findet am ersten MaiwochenendeWtlachauer Spektakel des Jahres statt. Der
Vorhang féllt und zwei Tage lang gibt es alles, @Was neue Weinjahr zu bieten hat und noch ein
bisschen mehr: Steinfedern und Federspiele, Smaragd 2013 & 2014, SuRweine und
Veltlinerbrande und natirlich die eine oder and#iberraschung aus ferner Vergangenheit.

€ 20,- p.P. (Eintritt gilt bei allen teilnehmendémea Wachau-Weingitern)

Samstag, 9., bis Sonntag, 10. Mai 20R&dische Weinmesse mit Gastregion Navarra
Feinschmeckern und Weinkennern ist die Badischenwesse in Offenburg als reprasentatives
Schaufenster der Weinbauregion Baden ein Begrif. & und 10. Mai zelebriert die Veran-
staltung das Weinland Baden fiir Kenner. Die spaeist/einbauregion Navarra als diesjahrige
Gastregion der Badischen Weinmesse prasentiertampache und kulinarische Highlights.

Die Seminare bieten kulinarisch-sensorische Thengeiaote von berufenen Experten und ver-
mitteln Fachwissen auf unterhaltsame Art und Weikausive Verkostung. Fir Besucher mit
gultiger Eintrittskarte sind sie eine beliebte Zusation — allerdings sind viele Themen bereits
frihzeitig ausgebucht, weshalb der Vorverkauf erilegio wird. Die amtierende Badische Wein-
konigin JosefineSchlumbergemprasentiert am Eroffnungstag ,Dufte Typen — BadBogkett-
weine“. Das , Traumpaar — Fisch & Wein* beleuchteprobater Expertenqualitdt das Duo Peter
Wohlfarth Geschéftsfuhrer des Badischen Weinbauverband&enaardvolk, Chef des Forum
Culinaire vor. Am Sonntag geht PeWohlfarthzusammen mit einem Vertreter der diesjahrigen
Gastregion Navarra auf sensorische EntdeckungsfahriBaden trifft Navarra — grenzenlos”.
Auf die Teilnehmer des Workshops ,Wein und medéee Geniisse” wartet ein Mini-Men, ein
stark nachgefragtes Format von Deutschlands bedstentSommeliére Natalleumppzusam-
men mit Gerhar&olk

Mittwoch, 13., bis Sonntag, 17. Mai 20Meinfestival Thermenregion 2015

BIG BOTTLE PARTY, Wein im Park — BU, Weinmenus WERMENREGION A LA CARTE,
WEINKAUFs-Samstag, Riedenwanderungen, SortensiBgery, Masterclass und Winzerbrunch
— also volles Programm Uber mehrere TagsVw.weinfestival.at
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*) Die Kooperations-Packages fur den BBJ-Wein-Newstter 2015:

a) DasBasis-Packagédtiir alle: Um 350 Euro Beitrag gibt's vier Meldungen BBJ-Wein-Newsletter 2015
und die Nennung als Partner (mit Adresse und mijpdem BBJ-Wein-Newsletter (auf Wunsch mit Logo).

b) Das Top-Jahres-Packagéir Top-Partner: Um 590 Euro Jahresbeitrag gilgiise Verkostung inkl.
Weinbeschreibungen und Bewertungen (z.B. Jahrgangtellung; max. 8 Weine) bzw. einen ausfihrlichen
Bericht Uber einen Event im Jahr (inkl. Weinbewegeen von max. 5 Weinen), finf Meldungen im BBJ-
Wein-Newsletter 2015 und die Nennung als Top-Partm# Adresse und url) in jedem BBJ-Wein-News-
letter (auf Wunsch mit Logo).

c) DasPremium Partner-Packagd=ur 1.100 Euro gibt's jahrlich max. zwei Verkasgaen inkl. Weinbe-
schreibungen und -bewertungen (z. B. Jahrgangslorsg; jeweils max. 8 Weine) bzw. ausfiihrliche Be-
richte Uber einen Event (inkl. Weinbewertungen y@weils max. 5 Weinen), wahlweise eine Verkostung
und einen Bericht, acht redaktionelle MeldungerBiBJ-Wein-Newsletter 2015 sowie die Nennung als Pre-
mium Partner (mit Adresse und url) in jedem BBJ-ividewsletter (auf Wunsch mit Logo). Top-Goody fir
Premium Partner: Diese konnen auf Wunsch auch sixkhei HerberBrauntcks,Wine after Work" (siehe
.Einstiegsartikel) oder St. Urbanus-Abenden mituein.

ALLE Partner werden (auf Wunsch) mit den Homepages Herbert Braundckwiww.actcom.gt und
Bernulf Bruckner jun.\yww.Irtc.af) verlinkt.

Alle Preise ohne gesetzliche Steuern. Partner-Baskaerden selbstverstandlich als solche gekerimestic
Alternativvorschlage zu den drei Kooperationspaekagind durchaus diskutabel.

Vinophile GruR3e!

Impressum BBJ-Wein-Newsletter

Herausgeber: BernuBrucknerjun. (LRTC GmbH), Herbefraundck(Active Communications)
Redaktionelle Leitung: Paul Christidezek

Werbepartner werdeiernulf.bruckner@gmx.ath.braunoeck@actcom.ap.jezek@medianet.at

Der BBJ-Wein-Newsletter erscheint seit dem 31. Aig2010 zumindest vierzehntaglich und bietet um-
fassende Informationen zur Gsterreichischen Wetsehiaft und zu internationalen Wein-Angeboten und
News. BBJ verpflichtet sich gegenliber seinen Usatae,organisatorischen und technischen Mdgliclekeit
auszunutzen, um personenbezogene Daten vor Velindgrung und Missbrauch zu schiitzen. Diese Daten
werden nach dem Datenschutzgesetz 2000 stren@uiartr behandelt und nicht an Dritte weitergegeben.
Eine etwaige Auswertung dient ausschlie3lich detarimen Gebrauch. Die Weitergabe von personlichen
Daten erfolgt nur mit vorheriger Zustimmung des tdsauf3er wenn gesetzliche Vorschriften dies umiggdi
notwendig machen, Rechte oder Eigentum des BBJ-\Weiwnsletters gefahrdet sind, oder um Interessen
anderer User zu schiitzen.

*** \Weit mehr als hundert Wein-Newsletter in fuddhren!!!! ***

***  Mit der elften Ausgabe 2014 am 29. Mai istrbés der 100. BBJ-Wein-Newsletter erschienen!* **
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Die BBJ-Wein-Newsletter-Partner

WINZER KREMS eG

Sandgrube 13, 3500 Krems

Tel.: +43(0)2732/85511-0, Fax.: -6
office@winzerkrems.at
www.winzerkrems.at

WEINGUT HIRTL

Brunngasse 72, 2170 Poysdorf
Tel.+Fax: +43(0)2552/2182
weingut.hirti@utanet.at
www.weingut-hirtl.at

DOMANE WACHAU

3601 Durnstein 107

Tel: +43(0)2711/371
office@domaene-wachau.at
www.domaene-wachau.at

WEINGUT WALTER GLATZER
RosenbergstralRe 5, 2464 Goéttlesbrunn
Tel: +43(0)2162/8486
info@weingutglatzer.at
www.weingutglatzer.at

Verein Osterreichischer Traditionsweingiiter
Kloster Und, Undstral3e 6, 3504 Krems-Stein
Ansprechpartner. Obmann Michael Moosbrugger
Tel.+43(0)664/4873704 (Hannelore Geyer)
info@traditionsweingueter.at
www.traditionsweingueter.at

Ansprechpartnerin: Michaela Lefor
Tel.: +43(0)660/2020976
lefor@diemoberbauer.at
www.genuss-mensch.at
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